Meny ﬂ/ﬂf/ Jamt Vd/fﬂf/ﬂ

65€ Z‘Z‘K// Personne

En 4 temps, Eau plate et_gazeuse micrgﬁltrée a_discrétion

Pressé de Foie gras de Canard / Betterave & Hibiscus
%k %k %k

Gambas (crustacé) roties / Gnocchi & Bisque
% %k %k

Quasi de Veau poélé / Déclinaison de Panais / Jus corsé
%k %k k

Un Amour de Pomme
(Dessert a partager)

Va[ab[e uniquement Jamec/[

14 ﬁ’\?fier ;2,0:2,6

+Heures de Réservation :

1er senice : 19h/21h

2eme senice : 21h30/23h30

Réservation uniquement sur internet : www.le-layon.fr
Empreinte CB demandée lors de la réservation : 30 € TTC/pers. Un lien de paiement sécurisé
VOus sera envoyé par email et/ou sms. Aucun acompte demandé.

www/e-ayonfr contact@le-layonfr 09.85.36.40.42

Prix net en Euros, service et taxes inclus.
Origine viande bovine : France



http://www.le-layon.fr/
mailto:contact@le-layon.fr

Vd/m‘/hz} 44;4 /me

65€sz / Porson

4 Dishes, Still and sparélmg water gﬁerea/

Duck Foie Gras / Beetroot & Hibiscus flower jelly
% %k %k

Roasted Prawns (Crustacean) / Gnocchi & Bisque
% %k %k

Pan-fried Veal / Parsnip & Juice
%k %k k
A Love of Apple
(Dessert to share)

Valid only cgaturr/au,

g g

Fé[)ruarg 14, 20;26

fe\e/servation hours:

45t senice : 7 p.m./9 p.m

znd service :

9:30p.m./11:30p.m

Reservations only online: www.le-layon.fr
Credit card details required at the time when booking: €30 (tax included) per person. A
secure payment link will be sent to you by email and/or message. No deposit required.

www le-layonfr contact@le-layonfr 09.83.36.40.42

Net price in Euros, service and taxes included.
Origin of veal: France



http://www.le-layon.fr/
mailto:contact@le-layon.fr

